
                                                      3 juin au 7 juin Ecole de Caumont

MIDI LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Salade de 

betteraves
Salade de lentilles Concombre bulgare

Carottes râpées 

vinaigrette à 

l'orange

PLAT Jambon

Macaroni aux 

légumes 

provençaux et pois 

chiches

Dés de paleron de 

bœuf à la sauce 

tomate

Beignets de 

calamars

Purée Ratatouille Haricots verts

Carottes Macaroni Semoule Pommes de terre

LAITAGE Yaourt nature 
Emmental à la 

coupe
Emmental Petit moulé nature

Salade de fruits Timbale glacée Flan vanille caramel Compote

Végétarien 
Préparation contenant au 

moins un ingrédient Egalim

Préparé

 par notre chef
 Les produits locaux Les Produits biologiques

ENTREES

GARNITURE

DESSERT

 Nous te souhaitons un bon appétit !



                                                      10 juin au 14 juin Ecole de Caumont

MIDI LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Salade de radis

Salade croquante 

(soja, concombre, 

carottes)

Melon
Salade de boulgour 

estivale

PLAT 
Omelette aux 

pommes de terre
Saucisse Fajitas au bœuf Colombo de poisson

Haricots verts Lentilles Salade verte Carottes

Pommes de terre Carottes Riz aux oignons

LAITAGE Edam à la coupe Gouda à la coupe Camembert Yaourt nature

Compote de fruits Glace Gateau Fruit

Végétarien 
Préparation contenant au 

moins un ingrédient Egalim

Préparé

 par notre chef
 Les produits locaux Les Produits biologiques

ENTREES

GARNITURE

DESSERT

 Nous te souhaitons un bon appétit !



                                                      17 juin au 21 juin Ecole de Caumont

MIDI LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Melon jaune
Betteraves 

ciboulette
Tomate vinaigrette Pâté de foie

PLAT Paëlla Rougail saucisse Tarte au fromage Moules

(plat complet) Riz Salade verte Frites

Poêlée de légumes 

de saison
Coquillettes

LAITAGE Mimolette Fromage fondu Yaourt nature Camembert

Crème citron et 

biscuit
Salade de fruits Fruit

Fromage blanc 

sucré

Végétarien 
Préparation contenant au 

moins un ingrédient Egalim

Préparé

 par notre chef
 Les produits locaux Les Produits biologiques

DESSERT

 Nous te souhaitons un bon appétit !

GARNITURE

ENTREES



                                                      24 juin au 28 juin Ecole de Caumont

MIDI LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Saucisson à l'ail
Concombres 

bulgares
Salade verte 

Salade de pâtes 

multicolores

PLAT 
Emincé de porc aux 

pêches
Rôti de bœuf

Couscous aux 

légumes et pois 

chiche

Colin à la 

provençale

Carottes Pâtes Semoule Tian de légumes

Riz Haricots beurre Légumes couscous Blé

LAITAGE Edam à la coupe
Petit moulé ail et 

fines herbes

Mimolette à la 

coupe
Camembert

Fruit Entremets caramel Pot de glace Yaourt aromatisé

Végétarien 
Préparation contenant au 

moins un ingrédient Egalim

Préparé

 par notre chef
 Les produits locaux Les Produits biologiques

 Nous te souhaitons un bon appétit !

ENTREES

GARNITURE

DESSERT



                                                      1 juillet au 5 juillet Ecole de Caumont

MIDI LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Gaspacho andalou
Concombres 

vinaigrette

Repas de fin 

d'année

Pique-Nique 

PLAT 
Poêlée de légumes 

aux dés de poulet
Pizza margherita Melon & tomates Repas anti-gaspi

Sandwich

Coquillettes Salade verte Chips

LAITAGE Fromage bûchette Edam

Gâteau roulé du 

chef à la confiture 

d'abricot

Fruit Fruit à croquer

Végétarien 
Préparation contenant au 

moins un ingrédient Egalim

Préparé

 par notre chef
 Les produits locaux Les Produits biologiques

ENTREES

GARNITURE

DESSERT

 Nous te souhaitons un bon appétit !


